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ENTRÉE GRATUITE
www.fronton-saveurs- 

senteurs.fr

34e Fête des Vins 

de Fronton

du 18 au 20 août 2023

FRONTON
SAVEURS & SENTEURS
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ENVIE DE... déguster ?
Saveurs & Senteurs, c’est avant tout la grande fête des vins 
de Fronton et des vignerons. Dégustations, échanges avec les 
producteurs, découverte de nouvelles cuvées… C’est l’occasion de 
déguster et de refaire votre cave !

UN CONCEPT SIMPLE ET UNIQUE !
L’entrée à Saveurs & Senteurs est libre et gratuite. Si vous souhaitez 
déguster, vous achetez un verre collector à l’accueil ou sur un 
stand vigneron (5 €). Il vous permet de déguster tout le weekend ! 
C’est aussi un joli souvenir à emporter… 

Château Baudare
Château Bellevue la Forêt
Château Bouissel
Château Boujac
Château Carrol de Bellel
Château Caze
Château Clamens
Château de Belaygues
Château des Peyraux
Château Flotis
Château Joliet
Château la Coutelière
Château la Loge

Château Saint-Louis
Château Viguerie
Domaine Bois de Devès
Domaine de Lescure
Domaine de Saint-Guilhem
Domaine des Pradelles
Domaine Fitzgerald
Domaine Labastidum
Domaine La Valette
Domaine Le Roc
Domaine Plaisance Penavayre
Domaine Roumagnac
Les vignerons de Vinovalie

À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. 

26 domaines présents
+ de 200 cuvées différentes !

Samedi à 17h

Remise des 
prix du concours

des vins

horaires
à retenir…

Vendredi : 18h-23h30
Samedi : 11h-23h30
Dimanche : 10h-18h
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ENVIE DE...

À toute heure…

remplir les paniers ?

ENVIE DE...
casser la croûte ?

Saveurs & Senteurs c’est aussi un grand 
marché gourmand pour découvrir produits 
du terroir d’ici et d’ailleurs. Porc noir de 
Bigorre, huîtres, ail violet de Cadours, 
fromages fermiers, miel et produits de la 
ruche et autres légumes bio… Profitez-en !

Des tables alignées sous les lampions, 
une dizaine de foodtrucks et de stands 
restauration ; à Fronton, vous pouvez manger 
sur le pouce ou vous attabler en famille ou 
entre amis. Vous êtes plutôt magret de 
canard et verre de rouge, cochon grillé et 
rosé ou sushis minute et verre de blanc ?

Il n’y a pas d’heure pour une petite faim… 
Un sandwich au jambon, une assiette de 
fromages et si vous êtes plutôt bec sucré, 
des mignardises de toutes sortes, crêpes, 
cannelés et de délicieuses glaces fermières. 
Hmmm !
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ENVIE DE...

ENVIE DE... faire la fête ?
vous détendre ?

Tout le weekend, groupes de musique, artistes et comédiens se 
succèdent dans les rues pour animer Fronton. 

Vendredi soir, vous allez swinger avec le Big Four, une formation 
dans l’héritage des orchestres de cuivre de Nouvelle Orléans au talent 
démesuré et au groove terriblement contagieux !

Samedi en début de soirée, ambiance andalouse et place au flamenco. 
Guitares et danseuses font vibrer les allées de Fronton ! Et la fête ne 
s’arrête pas là : dès 21h30, vous allez danser avec la batucada Lua Sol : 
un cortège coloré festif et sensuel qui va faire du bruit !

Ambiance plus jazzy dimanche avec Les Bicravers : un bond dans le 
temps, du Paris des années folles, jusqu’à la Nouvelle-Orléans, en 
passant par l’Europe de l’Est… Quant à Miss A & the Country Men c’est 
un trio dont le répertoire est tiré de la folk – country des années 60/70.

Dans la Halle et sur le parvis, la Canopée des Arts vous 
propose expositions et démonstrations, mais aussi 
espace détente avec café et salon de thé… Un espace 
qui conjugue patrimoine, rencontre avec les artistes & 
culture. N’oubliez pas d’y faire un tour !

Régis & Régis : de Brassens à Dépêche Mode, 

en passant par Noir Désir, un accordéon  
et un grain de folie !Lua Sol : laissez-vous hypnotiser  

par les rythmes effrénés

sous la halle
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ENVIE DE...

ENVIE DE...

ENVIE DE...

ENVIE DE...ENVIE DE... découvertes ?

ENVIE... d’aventures ?
toucher, sentir, goûter ?

maquillage ?

câliner ?

solennité ?
C’est quoi le pastel ? Pourquoi parle-t-on de terre de cocagne ? Sur 
le stand de « Terre de Pastel » (allée Jean Ferran), participez à une 
démonstration originale de teinture au pastel et découvrez l’alchimie 
du bleu… Sur le stand voisin, les producteurs d’ail de Cadours peuvent 
vous initier à l’art du tressage du petit bulbe à la tunique violette…

Un espace tourisme vous distille conseils et bons plans pour découvrir le 
vignoble et ses deux départements (Haute Garonne et Tarn et Garonne) : 
balades, idées sorties, patrimoine, événements.

Après un défilé dans la 
fête, la Commanderie des 
Maîtres Vignerons de Fronton 
procède à deux chapitres 
d’intronisation : samedi à 17h 
et dimanche à 12h.

Et si vous profitiez de votre passage à Fronton pour tester une balade 
en trottinette électrique tout terrain ou en gyropode ? 
Initiation, samedi et dimanche, réservation en ligne  
ou directement sur le stand Tourisme

Samedi, participez à la Rando Saveurs : randonnée autour de Fronton, 
avec collation et déjeuner sur la fête.
15 km, départ 8h, sur réservation en ligne

Entre fruité et floral, mettez vos sens en éveil. Petits jeux, table des 
aromates, roue des arômes… Laissez-vous guider par nos animateurs 
du goût.

Chat ou papillon ? C’est chaque bout de chou qui choisit son maquillage…

Tous les animaux de la mini ferme donnent envie d’être caressés : 
lapins, chevreau, dindon et même le cochon !

8



10 11

Vendredi 18 août
19 h Atelier Vins & Fromages
20 h 30  Dégustation de cépages autochtones : la Négrette, le Négret 

Pounjut, l’Ondenc et même le rare Bouysselet ! 

Samedi 19 août
11 h Initiation à la dégustation et jeux sensoriels
12 h Les cuvées du collectif Négrette, vins rouges d’excellence 
17 h 30  Les cépages du Frontonnais : présentation et dégustation de 

monocépages
18 h 30  Vins blancs et tapas : Viognier, Sauvignon, Sémillon et même 

le rare Bouysselet ! 
20 h 30  Recettes de chef : Olivier, chef du restaurant l’Étang d’Ô 

présente 3 recettes et Paul, sommelier de la Maison des 
Vins, vous propose des accords mets & vins

Dimanche 20 août
11 h  Vins blancs et tapas : Viognier, Sauvignon, Sémillon et même 

le rare Bouysselet ! 
12 h 30  Recettes de chef : Olivier, chef du restaurant l’Étang d’Ô 

présente 3 recettes et Prune, caviste chez Wine’Oc, vous 
propose des accords mets & vins

grignotage compris

ENVIE DE...
participer à un atelier

dégustation?

ENVIE...
d’aller dans les vignes ? 

Camille vous propose un atelier « de la 
vigne au vin ». Sur une parcelle de vigne 
près du centre-ville, découvrez la vigne 
et son travail, avant de déguster le 
produit fini sur la fête ! Très instructif 
et intéressant…
Vendredi à 19 h et dimanche à 11 h
15 €/adulte, 5 €/enfant  
(verre collector compris)

Dans un lieu calme et climatisé au cœur de la fête, partagez un moment 
de découverte, à la fois pédagogique et gourmand. Choisissez votre 
thème et inscrivez-vous en ligne. Ouvert à tous, même aux débutants !
20 €/personne (dégustation de vin et grignotages compris)

 en lignePensez à vous inscrire

sur tous les ateliers



L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA 
SANTÉ. À CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

Merci à nos partenaires
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FAITES LA FÊTE EN TOUTE SÉCURITÉ… Tous les stands vignerons disposent de 
crachoirs, n’hésitez pas à les utiliser lors de vos dégustations. Si vous avez un 
doute, rendez-vous à l’accueil et demandez un éthylotest.

ENTRÉE GRATUITE / VERRE COLLECTOR : 5 €

Horaires du 18 au 20 août 2023
Vendredi : 18h-23h30 / Samedi : 11h-23h30 / Dimanche : 10h-18h

Lieu : Centre ville de Fronton
à 30 min de Toulouse / 20 min de Montauban / 1h d’Agen, Albi, Cahors

Programme complet et réservations en ligne  
(ateliers, randonnée) :

fronton-saveurs-senteurs.fr


